SERVICIOS MEDICOS INTEGRALES SANTA ELENA SAS )

CALLE 27 SUR # 19 - 19 Teléfono: 4087000, 4072406

SANTAELENASAS CERTIFICADO MEDICO PARA MANIPULACION DE ALIMENTOS
Identificacion 1014251712 Nombre ANGELICA PATRICIA PADILLA FRANCO Edad 31 Anos
LEntidad PARTICULAR - CERT ALIM-2025 Fecha 09/08/2025 1415805
;

N\

DE ACUERDO CON LA EVALUACION SOLICITADA POR LA EMPRESA O EL TRABAJADOR INDEPENDIENTE,
RESPECTO A LOS PARACLINICOS REALIZADA A LA PARTE DERMATOLOGICA, AL SISTEMA
RESPIRATORIO Y DIGESTIVO,

SE CONCLUYE LO SIGUIENTE :
FROTIS FARINGEO: ACEPTABLE
KOH DE UNAS: NEGATIVO

OPINION:

EL TRABAJADOR EN MENCION NO PADECE NINGUNA ENFERMEDAD INFECTOCONTAGIOSA,
EVIDENCIABLE EN EL REPORTE DE LOS LABORATORIOS.

USO OBLIGATORIO DE COFIA GUANTES Y TAPABOCAS

ES APTO(A) PARA MANIPULAR ALIMENTOS
SE RECOMIENDA:
1 CONTINUAR CON EL LAVADO DE MANOS DE FORMA CONTINUA

2 DEBE TENER ADECUADO LAVADO DE MANOS Y DE UNAS, BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA EN
SU LABOR
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JOSE LUIS RODRIGUEZ BAQUERO
Especialidad° MEDICO ESPECIALISTA EN SALUD
OCUPACIONAL
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SERVICIOS MEDICOS INTEGRALES SANTA ELENA
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SAS
Nit: 900157744

LABORATORIO CLINICO
Dwrce: Cll 27 SUR No 19 - 19 Tel - 6016264247-3183832985-3115117029-3002717331 NIT 900157744

(Doc: 1014251712

Fecha impresion 11/08/2025 15:37:02
Fecha 09/08/2025 16:13.00

Entidad: PARTICULAR

Parametro

Nombre : ANGELICA PATRICIA PADILLA F

Edad :31 Afos Sexo : F

Resultado

Rango referencia

COLORACION GRAM FF
FROTIS FARINGEO

Reaccién Leucocitaria
Bacilo Gram Positivo

Celulas Epiteliales

EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS KOH
KOH de ufas

Tipo de Muestra

Localizacién

Negativo Para Estructuras micoticas en la Muestra Analizada

ESCASA

ESCASAS
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ALBA LUZ BALAGUERA RODRIGUEZ
Especialidad BACTERIOLOGO
CC: 41798364 RM
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ALBA LUZ BALAGUERA RODRIGUEZ
Especialidad BACTERIOLOGO
CC 41798384 RM




CERTIFICADO-82025-1014251712

4 Carnet de Manipulacion
\3EMSAP ipulaci

“GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS - de Alimentos y BPM

AMBIENTALES & PROFESIONALES

\JEMSAP

GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS
AMBIENTALES & PROFESIONALES

ESTE DOCUMENTO ACREDITA A SU PORTADOR COMO ASISTENTE A LA
JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE EN MANEJO SEGURO E HIGIENICO
DE LOS ALIMENTOS Y BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA
(RESOLUCION 2674 DE 2013, CAP. Il ART. 12 Y 13)

ANGELICA PADILLA

Nombre

1014251712

Documento

5 De Agosto De 2026

Vélido Hasta

Escanea el Cédigo QR

www.gemsap.com / Numero Celular 310 708 9494

Intensidad Horaria del Curso 10 Horas de Formacion

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electronico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

Www.gemsap.com
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\JEMSAP

GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-82025-1014251712 AMBIENTALES & PROFESIONALES

Grupo Empresarial de Servicios

Ambientales & Profesionales
GEMSAP

CERTIFICA QUE:

De acuerdo a lo establecido en la resolucion 2674 de 2013 en su capitulo Il articulo 12, 13 y
36 ANGELICA PATRICIA PADILLA FRANCO con documento de identificacion N°
1014251712 Asistio al curso en manipulacién higiénica de los alimentos, buenas préacticas de
manufactura y practicas higiénicas, Cuyo plan de capacitacién cuenta con una intensidad
horaria de Diez (10) horas de formacion las cuales se desarrollaran mediante nuestra
plataforma virtual, por lo cual con base en la normatividad legal vigente en el territorio nacional
se certifica a la persona nombrada en cuestion como asistente al curso de manipulacion de
alimentos y por ende como manipulador de alimentos en todo el territorio nacional por un afio
a partir de la emision de su carné de manipulacion de alimentos y el presente certificado.

El presente certificado se expide a los 5 dias del mes de Agosto del afio 2025.

Atentamente,

%%@iﬁﬁ.

JASLEIDY ANDREA ROCHA Escanea el Codigo QR
Profesional Ingeniera de Alimentos
091062-0509775

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electronico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com
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GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-82025-1014251712 AMBIENTALES & PROFESIONALES

PLAN DE CAPAC!TACION DE LA JORNADA CONTINUA Y PERMANENTE DE
CAPACITACION EN MANEJO HIGIENICO Y SEGURO DE ALIMENTOS

Con base en lo establecido en la RESOLUCION 2674 DE 2013 Art. 12,13 y 36 se define el
contenido de la jornada continua y permanente de capacitacion en manejo higiénico y seguro
de los alimentos para personas naturales, empleados y empresas del sector alimentos.

OBJETIVO

Formar en Buenas Practicas de Manufactura y practicas higiénicas en manipulacion de
alimentos, a Todas las personas que realizan actividades de manipulacion de alimentos;
fortaleciendo los procesos de calidad, inocuidad, higiene y salubridad, aportando de manera
positiva a la salud publica de la poblacion.

ALCANCE

Este proceso de formacion va dirigido a todo el personal operativo y administrativo que
manipule, transporte, comercialice y tenga contacto directo e indirecto con los alimentos, el
cual pretende darle los conocimientos, aptitudes y habilidades que requiere el personal
manipulador de alimentos para lograr un desempefio satisfactorio en Buenas Practicas de
Manufactura y practicas higiénicas.

METODOLOGIA

La metodologia a emplear para el proceso de formacién es del tipo tedrico practica y virtual,
permitiendo a los asistentes recibir el conocimiento necesario mediante la catedra impartida
por el capacitador, el material audiovisual, y el material autodidactico disponible en nuestra
plataforma virtual, finalmente la validacion de los conocimientos recibidos se realizara
mediante un sistema de evaluacion en linea para cada uno de los médulos; Con el objetivo de
dar cumplimiento a la jornada continua y permanente de formacion en manejo higiénico de los
alimentos y BPM, para ello se han destinado 3 méddulos de capacitacién los cuales deben de
ser desarrollados por los manipuladores de alimentos en formacion, estos médulos estaran
disponibles en: https://gemsap.com/curso-manipulacion-alimentos/.

EL CONTENIDO DE ESTA JORNADA CONTINUA'Y PERMANENTE DE FORMACION
TAMBIEN INCLUYE COMO DOCUMENTOS ANEXOS:

e Carné de manipulacién de alimentos (vigencia 1 afio a partir de la fecha de formacién).
e Certificado de asistencia.

¢ Plan de capacitacion.

e Perfil Capacitador Avalando Formacion

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electronico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494

www.gemsap.com
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GRUPO EMPRESARIAL DE SERVICIOS

CERTIFICADO-82025-1014251712 AMBIENTALES & PROFESIONALES

PLAN DE,CAPACITACION,INDIVIDUAL
METODOLOGIA: TEORICO-PRACTICA-VIRTUAL

OBJETIVO DE CAPACITACION

INTENSIDAD
HORARIA

MODULO | 2025

Los Alimentos y los microorganismos: Identificar el concepto de alimento, asi como
sus caracteristicas y su clasificacion, identificar los tipos de contaminacién que pueden
sufrir los alimentos y los factores de crecimiento de las bacterias, asi como la prevencion
de las enfermedades transmitidas por alimentos.

1 hora

Seguridad de los alimentos: Conocer los riesgos a los que se encuentran expuestos
los alimentos, las vias de contaminacién de los alimentos de acuerdo al nivel de riesgo,
entender el concepto de contaminacion de los alimentos, asi como las diferentes vias y
tipos de contaminacién de los alimentos.

2 horas

Buenas practicas de manufactura: Conocer las buenas practicas de manufactura y su
implementacién en la industria de los alimentos, aprender conductas que garanticen la
entrega de un producto inocuo y apto para el consumo humano, y que beneficien la
manipulacién de los alimentos.

1 hora

MODULO Il 2025

Marco legal de los alimentos: Dar a conocer las leyes, decretos y resoluciones que
aplican para la industria de alimentos, los requisitos de infraestructura, higiene, personal
y documentacion que se deben de cumplir en Colombia.

1 hora

Factores claves en la conservacion de alimentos: Identificar los factores claves que
beneficien la conservacion de los alimentos temperaturas seguras, cadena de frio,
almacenamiento y rotacion de los alimentos, limpieza y desinfeccion de utensilios, areas
y superficies. Garantizando alimentos seguros.

1 hora

Prevencién de la contaminacién directa y cruzada: Conocer estrategias enfocadas a
la prevencién de la contaminacioén directa y cruzada de los alimentos, la importancia del
lavado de manos, separar alimentos crudos de alimentos cocinados, la importancia de la
higiene personal, respetar la cadena de frio y el correcto almacenamiento de los
alimentos.

1 hora

Practicas higiénicas: Crear conciencia y actitudes que se consideren necesarias al
trabajar con alimentos, para conservar las caracteristicas de inocuidad de los alimentos y
su manejo higiénico, resaltar la importancia del manipulador de alimentos en relacion a
la higiene y salubridad.

1 hora

MODULO Il 2025

Condiciones 6ptimas para la manipulacién de alimentos: Conocer las condiciones
optimas de los lugares donde se fabrican, procesan, elaboran y manipulan alimentos,
garantizar el ambiente adecuado que disminuya los riesgos de contaminacion.

1 hora

Plan de Saneamiento: Conocer el documento plan de saneamiento, su contenido,
caracteristicas, cumplimiento de programas y la importancia de la adecuada
implementacion y desarrollo de los programas de limpieza y desinfeccion, gestion de
residuos solidos y liquidos, control de plagas y abastecimiento de agua potable.

1 hora

TIEMPO TOTAL DE CAPACITACION RESOLUCION 2674 DE 2013

10 HORAS

Grupo Empresarial de Servicios Ambientales & Profesionales
Correo Electronico: equipo@gemsap.com
Numero Unico de Contacto: 3107089494
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